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歴 代日本代表選手によるデザイン講習会

講師：山本 隆夫 シェフ

＜デザイン・色彩＞
テーマから発想を広げながら、作品のデザインやスケッチの描き方、さらに色彩計画に
至るまで、立体構成を始める前の重要なベースをじっくりと考察します。

＜立体構成・色彩＞
立体物のバランスを作業を通して学び、作品の印象を左右する工夫、配色のポイント
を紹介。作品の完成度と表現力を高めたい方におすすめの内容です。

会　場：　　　正栄食品工業株式会社 講習会場 （東京都台東区秋葉原5-7）　

定　員：各25名 少人数の実習式講習会のため、先行受付期間を設けさせていただきます。

参加費： 8,000円　※デザイン講習会①と②を同時お申込みの場合は15,000円

12:30-16:00

講師：冨田 大介 シェフ

12:30-16:00

● 第１次 受 付：2月  1日～15日 すでに国内予選に挑戦されたご経験のある方
● 第２ 次 受 付：2月16日～28日 製菓コンクールへの参加経験があり国内予選出場を目指している方
● 一 般 受 付：3月  1日以降　 プロのパティシエの方 （製菓専門学生の方は対象外）
※定員に達し次第、受付を終了させていただきます。

申込

お申し込みは、クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本チームの公式HPにて受け付けております。
https://www.cdmp-japan.jp/　講習会予約より　（受付開始日に開設されるページです）

2013年日本代表/チョコレート細工担当
2025年日本チーム団長
美術大学プロダクトデザイン科 卒業

2017年日本代表/氷彫刻担当
デザイン学校 卒業

デザイン講習会①　

デザイン講習会②　

（火）

（火）
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